
Unsere Tagesempfehlungen 

 
 

SONNTAG, DEN 07.JUNI - DURCHGEHEND 11:00 UHR – 17:00 UHR 
 

GETRÄNKE 
Erdbeer-Rhabarber Limo hausgemacht // 4,30 €       

Zitrone-Basilikum Spritz – alkoholfrei // 6,50 € 
 

VORSPEISE 
 

Spargelcremesuppe mit Croutons und Schnittlauch // 5,90 € 

 

HAUPTSPEISEN 
 

Rinderschmorbraten – vom Jungbullen aus eigener Aufzucht // 17,50 € 
mit Semmelknödel und buntem Gemüse  
 

Mediterranes Cordon Bleu // 16,50 € 
gefüllt mit Landschinken, Basilikum, Mozzarella und Tomate,  

dazu Butterkartoffeln und Joghurtdip   
 

Auf der Haut gebratenes Lachsforellenfilet // 21,90 € 
von der Fischerei Simandl aus Furth im Wald,  
an einer Gartenkräutersoße, dazu Butterkartoffeln und buntes Marktgemüse  
 

Mildes Hähnchencurry // 15,90 €   
mit Basmatireis und viel frischem Gemüse 
 

Buntes Gemüsecurry // 13,90 €     
mit Basmatireis, viel frischem Gemüse und Cashewkernen 

 

DESSERT & KUCHEN  
 

 

3erlei im Glas aus Honig-Panna-Cotta, Mangosorbet & frischen Früchten // 7,90 €                     

1 Stück Haustorte (Preiselbeer-Schokocreme) // 3,90 € 

 
Mit diesem Zeichen sind unsere Gerichte ausgezeichnet, die zum überwiegenden Teil aus Produkten  

der bäuerlichen Direktvermarkter des Vereins LandGenuss Bayerwald zubereitet werden.  


