Unaere TagwwpfeM«mgm

SONNTAG, DEN 07.JUNI - BURCHGEHEND 11:00 UHR - 17:00 UHR

GETRANKE

Erdbeer-Rhabarber Limo hausgemacht // 4,30 ¢
Zitrone-Basilikum Spritz - alkoholfrei // 6,50 ¢

VORSPEISE

Spargelcremesuppe mit Croutons und Schnittlauch // 5,90 €

HAUPTSPEISEN

Rinderschmorbraten - vom Jungbullen aus eigener Aufzucht // 17,50 ¢ (é

mit Semmelknddel und buntem Geml(ise

Mediterranes Cordon Bleu // 16,50 €
gefullt mit Landschinken, Basilikum, Mozzarella und Tomate,
dazu Butterkartoffeln und Joghurtdip

Auf der Haut gebratenes Lachsforellenfilet // 21,90 ¢ S\é
von der Fischerei Simandl aus Furth im Wald,
an einer Gartenkrdutersofe, dazu Butterkartoffeln und buntes MarktgemuUse

Mildes Hdhnchencurry // 15,90 ¢
mit Basmatireis und viel frischem Geml(ise

Buntes Gemdisecurry // 13,90 ¢
mit Basmatireis, viel frischem GemUse und Cashewlkernen

DESSERT & KUCHEN

3erlei im Glas aus Honig-Panna-Cotta, Mangosorbet & frischen Frichten // 7,90«
1 Stlck Haustorte (preiselbeer-Schaokacreme) // 3,90 €

Mit diesem Zeichen sind unsere Gerichte ausgezeichnet, die zum Uberwiegenden Teil aus Produkten
) der bduerlichen Direktvermarkter des Vereins LandGenuss Bayerwald zubereitet werden.



