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DURCHGEHEND WARME KUCHE 11:00 - 17:00 UHR

VORSPEISE

Klrbiscremesuppe mit Apfel & Croutons // 590 ¢ (é

Kleiner Herbstsalat // 690 ¢ g\é
mit gebackenen Kurbisspalten, gerdsteten Kurbiskernen und WeiBbrot

HAUPTSPEISEN

Rehgulasch vom Reh aus dem Konzeller Revier// 15,90 ¢
mit Semmelknddel und Preiselbeerbirne

Sauerbraten vom Jungbullen aus eigener Aufzucht // 17,50 ¢ (é

mit Kartoffelknodel und hausgemachtem Apfelblaukraut

Klosterschnitzel // 1590 ¢
geflllt mit Camembert und Preiselbeeren, dazu Bratkartoffeln

S

Forellenfilet - fangfrisch von der Fischerei Simandl aus Furth im Wald //20,50 ¢ (\

an einer zerlassenen Walnussbutter, dazu LauchrahmgemUse &
Petersilienkartoffeln

Nudeltascherl mit einer Kiirbisfillung // 14,90 €
an einem Krduterrahm, dazu buntes Herbstgemuse und geriebener Bergkdse

/\\

DESSERT 'AM

Lauwarme Topfennockerl // 790 ¢

—

mit Zimt-Butter-Brosel, Vanilleeis und Marillenroster

Y
1 Stlck Haustorte (Preiselbeer-Schoko-Creme) // 390 ¢ W

(J Mit diesem Zeichen sind unsere Gerichte ausgezeichnet, die zum Uberwiegenden Teil aus Produkten
4) der bduerlichen Direktvermarkter des Vereins LandGenuss Bayerwald zubereitet werden.,



